
     Petit déjeuner DEJEUNER DINER
Café, Thé, Lait BIO Salad'bar de crudités Crudités variées

Chocolat - Jus de fruits Sauté de poulet LR aux champignons ou Poisson ou Plat végétal Burger de veau

Pain, Beurre, Confitures Purée de pommes de terre et Courgettes BIO Pommes noisettes

Céréales BIO Fromage ou Liégeois parfumé Cantal IGP

Fromage, Fruits Fruit de saison Crème dessert BIO - Fruit de saison

Café, Thé, Lait BIO Salad'bar de crudités

Chocolat - Jus de fruits Paupiette de veau aux petits légumes ou Poisson ou Plat végétal

Pain, Beurre, Confitures Pâtes et Choux fleurs persillés

Céréales BIO Fromage ou Fromage blanc sucré

Fromage, Fruits Flanc caramel ou Fruit

Café, Thé, Lait BIO Salad'bar de crudités Crudités variées

Chocolat - Jus de fruits Blanquette de veau du Ségala LR ou Poisson ou Plat végétal Cuisse de canard confite IGP

Pain, Beurre, Confitures Semoule BIO et Carottes BIO Petits pois & Carottes BIO

Céréales BIO Fromage BIO et Yaourt BIO aromatisé Bethmale IGP

Fromage, Fruits Fruit de saison Tarte au chocolat - Fruit

Café, Thé, Lait BIO Salad'bar de crudités Sous réserve de disponibilité  

Chocolat - Jus de fruits Aileron de poulet tex-mex ou Poisson ou Plat végétal des marchandises, certains plats

Pain, Beurre, Confitures Riz aux oignons et Ratatouille cuisinée pourraient être changés.

Céréales BIO Fromage Ces menus sont établis suivant les 

Fromage, Fruits Compote de pommes ou Tarte grillée aux pommes ou Fruit fréquences imposées par le GEMRCN

Le Proviseur, Le Médecin Scolaire,

Jean-Luc DELERUE

Semaine 18 du 29 avril au 03 mai 2024
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